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Санкт-Петербурга

ова А.Г.

мЕню

09.02.2026

производством_

1

kБtr"J

3автрак обучающихся в 5-11 классах на 2026 год 134,80 Белки Жиры Углеводы Калор, Выход, г

каща пшенная молочная с маслом слuвочным
,,]ш*i.iо, молсJко, сахао. MacJlO сли8оч}lое, соль Йодиооваlit,{ая

16,25 19,15 36,92 з31,50 200/5

какао с молоком
ка,tао_поDошок. мопOко, сахао

з,40 2,70 12,10 u,00 200

ьаmон оооеашен н bl ч м ч кронуmрчен mа Mu
Ба,]0н сбOгацеfiFiый микрOну,rриеrrами

1 ,50 0,5в 10,28 52,20 20

яблохо свежее
яблоко свежее

0,40 0,40 9,в0 44,40 100

Мармела0
Мармелад

0,0з 0,00 23,в2 96,30 30

Обед обучаюlцихся в 5-1 1 классах на 2О26 год | zot,Bo Белки Жиры Углеводы Калор, Выход, г

Салаm uз соленьх оеурцов с луком (0о 01 ,03 с репчаmьш лухом, с 01.03. с
луком зеленьtн)

0гурец соленый, J,lyK репчатый/лук зеленьlй, масло растительное

0,80 5,10 1,90 57,00 100

Суп карmофельньtt с MaxapoHHblшu uзdелuямч u курой
аrl.оLЬел" макароиhьlе и:iделия, Mtloкoвb, лук репчdтDIй, масrI^ ра/)ти]епьное сол0 5,18 4,92 18,94 141,20 250п0

голуоalы ленчвьЕ
капуса белокочанная, rовядина, ,(pyna рисовая. лук репчатый, Macj]o растите,пьноё,
томатная паста. соль йодированная

15,58 18,90 41,30 402,50 280

напumок uз плоOов aцuповнuха
плOльi LIипOвяика счшённые сахас

0,60 0,00 10,за 44,00 2аа

хлео ржан о-п aаен ччн bl о ооо2а щен н ь, о м ч кро нуm р ueH mа м u
Х: ;с {> г y.,"i0, lшсl,d,,i}{ыи обо,.)щеl Illый vиьр()llч] ри+,1 l Jми

4,08 0,78 2з,88 1 18,80 60

Ба mон обоеашен н ы й м ч кронуmрчен mа м u
5,25 2,03 з598 182,70 70

главный технолог
ГорбаmоваА.А.
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10.02.2026

3автрак обучающихся в 5-,l1 классах на 2026 rод [ lЗl,ВТ Белки Жиры Углеводы Калор, Выход, г

макароны оmварные с cblpoи
мljкi]ролiвы(} rзлOлия. соль йолироýit|lsая, сыр, масло сливоl{iioе

17,04 20,14 58,41 405,92 2аа20

чао с caxapor
цай черный байховый чеDнолистовой, mхао 0,10 0,00 7,00 29,00 2ао

Баm о н обоеаlценньt й м u кронуm pueн mам u
i::;i]] 0! обогаti]ешjый микрOtlяриtlвтiлми 1,50 0,58 10,28 52,20 20

маrцарин свежий 0,80 0,20 7,50 35,00 100

Иоеурm фрукmовьtй в uqo. упаковке проuзвоОumеля, массовая ёоля )iluра
2,5%

Йоrурт фруктовыи а инд, упаковкё л,]0изводителя, ldассOsая доflя жиOs 2,5{r.

з,50 з,l з 16,25 107,50 125

белки Жиры Углеводы Калор Выход, r
Вчнеереm овоlцно0 (Оо 01.03 с репчаmым луком, с 01.03. с луком зеленБй|
,артOфtjль, спс{fr;], моркOпь, Oryрцы ()0гl0l{ыо, лук рсп!атый/лу( f,OneBl,ili1, Mirc,n0
];х]тителtJfi ое, сOль йOдиооааннiля

1,20 10,10 5,90 120,00 10о

lцч чз сважао капусmь, с карmофвлем, еовяduной u со смеmаной
оl]ядилl{r, яijtlycTa саежая, {ap]04)erlb, моркOвь,,пук репчатыi1, Mit(']o р;tOrиIельhое
пitвроаь,и JlиOг, cllela}|aJ, cOJ]b йодl4рOааilиая

4,60 6,79 8,71 1 l4,80 25а/10/5

мчнmаu, запеченньlо поо аельrн соусом
}иле минтая. Macrlo расти]сльно€, мука пшеничная, пук репчатый, соль йOдирOванная
:ыр

11,в0 3,40 2,80 92,00 100

Puc оmварной
(рупа рисOвая. сOль, сл!lвочное иасло 3,24 8,16 з9,72 246,00 180

компоm uз сухофрукmов
(омпотная смOсь из сухофрчктов, сахар 0,60 0,07 17,00 71,00 200

хл ео ржа но-п aчен ччн bl о ооо?ашанн ь, 0 мчкронуm р ченmа м u
(гьjо ;,у.ldO-пJеви,.iый ос)0, ащеtsнь}и uихiону]'риен] апtи

4,о8 0,78 23,в8 1 18,в0 60

ьаmон oooeauleнHblo мuкронуmрченmамч
1rа roH оOогашеннь!й миkоончтпиёнIами 2,03 з5,98 182,70 70

главный технолог

Манdарuн свежчй
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11.02.20261 неделя 3 день

главный технолог

{[

3автрак обучаючдихся в 5-11 классах на 2026 год 134,80 Белки Жиры 'Углеводы Калор, Выход, r

качrа ееркулесовая молочная с маслом слчвочным,аркVлес, lu,lолоко, сахаD, масл0 сливочное. солt, йOлиоованная 12,12 11 ,20 53,32 295,50 200/5

Чайссахаромчлuмоном
,]ай черный байховый кочлнолистовой caxan лимOн 0,20 0,00 7,20 30,00 200

Ба' он обо га щен н ы й м и кр0 нлри":IrТr"оjllоu 
с с ь' р о м

3,80 3,5з 10,28 88,20 20/10

яблоко свежее
0,40 0,40 9,80 44,40 100

Молоко в uнdчвчOуальной упаковке
МолQко в индивилуа,пьной упаl{овке

5,80 6,40 9,4а 1 20,00 2а0

Обед обучаюlцихся в 5-11 классах на 2026 iод Т-201л0 Белки Жиры 'Углеводы Калор. Выход, г

салаm чз ква.цённоо капусmы (0о 01.03 с репчаmьrм луком, ё 07а3, с луком
зеленьtм)

капуста кваt,uенная, сахар ,пук релчатыйlлук зелеяь,й, масло l}астите,rьнOе
1,60 5,10 8,10 85,00 100

Рассольн u к'Л ен u н ераOскч й' со смеmан ой
картофель крупа перловая, морковь, лук репчатый, оryрец сопень{й, масло раститёльное
лаsровый лист. соль йодированная. сметана

2,з0 4,65 1 14,00 250/5

Раау щ пmuць,
Курица. картофель, лук репчатый, морковь, мука пшеничная, масло расrительное.
томатная паста. соль йодиоованная

18,11 19,19 29,79 366,2а 2в0

Компоm uз свФtuх яблоt(
яблоки свежиtl. сахао, лимоltная кислбта 0,15 0,14 19,90 82,00 200

Хлеб ржан о- п шен ччн bt й обоеащен н bt й мuкронуmр ueH mа м i
NI)е |) р} аi,о-лшевичdьlи обоrdь]енный мицDонr]-Dиеtlтами

4,08 0,78 23,88 1 18,в0 60

ьаmон oooeauleHHblu
i il |; ! i.|' I V| |}|i|.ia-1 2 i.l a

5,25 2,03 з5,9в 182,70 70

Горбаmова ДД.
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Завтрак обучающихся в 5-11 классах на 2026 год | lЗа,ВО Белки Жиры Угловоды Калор. Вьход, r

Qплеm наmуральньrа
яйцо куриное, соль йодированная, масло растительное. молоI0

14,8з 14,00 35,1 0 312,41 200

Кофейнь,0 напumок с молоком
{офейный напиток, саха0. молоко

3,80 2,90 11,90 89,а0 200

Буmербро0 с uаслом
Батох обоrаценный микiэонyтриеятами. MacJlo сливочное

1,55 4,73 10,33 89,70 20/5

Апельсuн свежчй
Апельсин свежи 0,90 0,20 8,10 37,80 100

маDмелм 0,03 0,00 2з,82 96,30 30

Обед обучающихся в 5-11 классах на 2026 год | zol,Bo Белки Жиры Углево/lы Калор, Выход, г

Салаm аСmепнойr чз разньrх овоч4ей
картофель, морко8ь, оryрец соленый, лук репчатый, горошек зелеlrый консервированный
маý]о растительное

1,50 10,20 7,60 128,00 100

Борщ с капусmой, карmофелем, курой u со смеmаной
сsеша, капуста беlrоксчанная, картофепь, морковь, лук репчаrый, томэ] t]аста:), Mail]c
рас]и],епьнOе, Gаха0. лямоhная кислота. col]b йолиоованная, кчоиl]а_ cмelitHa

4,28 6,87 12,09 1 27.2а 250/10/5

П еч ен ь п о-сm роа а новскч
печень гоаiжья, MacJ1o слиЕочное, соль йодированная. мука пшеничяая, сметана
томат}iая паста

8,89 6,12 6,8з 124,3з 1о0

Мака ронн ь,re uзdел uя оmва рн bte
йа{аронные ýэ8алйя_ маслс aлиаочноа, соль йопйOованяая

6,36 5,04 30,00 228,00 180

компоm чз kypaeu
абtэикосы сушЁilt lе, саха0. лимонная кислота

1,00 0,06 17,20 73,а0 2а0

хл ео ржан о-п aден чч н bl u ооое ашен н blu м ч кронуm рчен mам ч
tлс0 ррано, пшспи.,сь и осiо.ацсннLlи llйlDонr'тоиеЁтам,у,l

4,а8 0,78 2з,88 118,80 60

Баmон обоеащенньlй
обоrащенный микоовчтриентами

5,25 2,0з з5,98 182,70 70

Мармелаd



Санкт-Петербурга

А.г.

мЕню

13.02.2026

.rОоэоат l19

Завтрак обучающихся в 5-1 '| классах на 2026 год | l За,ВО Белки Жиры Углеводы Калор, Выход, г

Ilyouile uз mвороеа со сеуценньrп молохом
т8орог, крупа манна9. соль йодираанная, сахар, яйцо куриное, 0ухари панироsочные
молоко сryщенное, сметана, изюм. масло 0астиlЁльное

17,51 19,42 55-61 460,48 200/1 5

ча0 с сахароu
чаф черный байховяй черRолисто8ой, сахар 0,10 а,00 7,0о 29,00 200

Ба m он обоеа шеннь, й м uкронуп р ueH m а м ч
атон обOгацlенныi1 tjиrDокутоиевтами

1,50 0,58 10,28 20

яолоко свежее
iблоко свежее 0,40 0,40 9,80 44,40 100

йоеурm фрукmовьлй в uHil, упаковке проuзвоOumеля, массовая Ооля tKupa
2,5%

Уогурr фtrэукrовый в инд упаховке производите]]я, массOвая допя жиоа 2.5ulo

з,5а з,13 16,25 1 07,50 125

Обед обучающихся в 5-1 ,1 классах на 2026 год Г Ю1 ý0 Белки Жиры Углеводы Калор Выход, r

Салаm uз белокочанной хапуспьt
(апуста белокочанная свежая, мо9ковь, масло раститёльное, сахаý, соль, лимоt

1,60 5,10 9,40 90,00 100

Суп харmофельньlй с фасолью u ппчцей
курица, фасоль, картофель, мOрковь, лук репчать,й, масло раститёльнOе. солh
йодиDованная

8,08 6,62 19,14 169,20 250п0

гулячI uз оmварно2о мяса
?вядина, масло растительное, лук репчатый, томат-паста, мука пцJеничная, солk
1олиоованная

8,20 8,10 10,00 205,00 100

каша 2речневая рассь,пчаmая
.Oylla,речневая масло сливосное соль йодиоованная

з,48 5,04 14,28 126,0а 180

Сок в ассорmчменmе
0,8о а,а0 20,60 в4,0о 200

Хлеб рха но-п шен ччньt й обоеа шенньtй м uкронуm р ченm а м ч
{r]еб ржаhо,лl!еничhьlи,]бо.ащен*Ф|и ми(Oонч] 0иен !ами

4,08 0,78 23,8в 118,80 60

Ба п он обоеа шенньt й м u кронуm р чен m а м ч
1атон обOгащенньiй микронутриентrlми

5,25 2,0з з598 1 в2.70 70

главныйтвхнолог 
Горбаmова д,д, ф- зав,производсг- -fu

\/
Y
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Санкт-Петербурга

Харитонова А.Г.

мЕню

16.02.2026

3ав

2 неделя 7 день

главный технолог ---*-ff

е#;б
3автрак обучающихся в 5-11 классах на 2026 год | tЗ+^ВО Ьелки Жиры Углевоllы Калор, Выход, г

каща пщенччная молочная с маслом слчвочньtм
(рура flшеяичная, иоrlOко масао сливочное. caxaD, сOль йолиDоваваая

14,58 15,07 47 05 з51,50 200/5

Чайссахаромчлuмоном
{ай чернuй€айховь,й крупнолистовой, сахар, лимон

0,20 0,00 7,20 з0,00 2а0

Баmон обое а шен Hbt й м uKpoHymp чен m ам u
л.lикронутриентаl\rи

1,50 0,58 1а 28 52,20 20

яьлоко свежее
0,40 0,40 9,80 44,40 100

Молоко в uнdчвчOуальной упаковке
Иолоко в и!iдивидyальной чпакOвкФ

5,80 6,4а 9,4а 120,00 200

Обед обучающихся в 5-11 классах ii7OZO гол -f-zи,во Белки Жиры Углевоllы Калор Выход, r

оryрец соленый 0,82 0,09 1,7з 12,73 100

щч uз свежео капусmы с карmофелем, пmчцей ч смеmаной
птица, капуста свежая, картофель, морковь, лук репчатый, масло расIительнOе, сметана,
сФль иодированная

4,28 6,87 8, з9 1 13,2а 250/1 0/5

рыба запеченная
филе рыбы, мука пшеничная. соль йодированная, масло Dастител

12,02 14,80 8,40 296,00 100

рчс с овощаuч
{рупа рисовая, морковь, луr релчатый, соль, кукуруза консервированная, rороше
(оfiсео8ированны. масло Dастительное

5,52 зз,00 1 60,80 18о

напumок чз плоdов tl|llповнuка
]лOды шиповника суtllенные, сахар

0,60 0,00 1о,30 44,00 200

хл еа ржан о-п aаен чч н ый обоеа щен н ь, й м ч крон уm рчен mам ч
{леб ржано-пшевйчнD{и обоrаценdыи м/крончтпиевтами

4,08 0,78 23,88 118,80 60

Баmон обое а щен н ьlй м u крон уmр ueЧ mам ч
2,0з 182,70 70

Оеурец соленьtй
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а Санкт-Петербурга

Харитонова А.Г.

мЕню

17.02.20262 неделя 8 день

главный технолог зав. производст "", Yq
V

3автрак обучающихся в 5-1 ,t кпассах на 2026 год | tЗ+,В0 Белки Жиры Углеводы Калор, Выход, r

каulа манная молочная с маслом слчвочньlм
крYпа|пыпея. lJолOко calХall]. масло слиаOчное. соль йодйро9аul]ая

12,52 15,42 47,18 зз9,50 200/5

какао с молоком
{акао_порошок, молоко, сахар

з,40 2,70 12,10 84,оо 200

Баmон обоеашенньtй мuкронуmрченmамч
ýатон обоrашенный иикпончтвиентами

1,50 0,58 1(),28 52,20 2о

мандаоин свежий
0,80 0,20 750 з5,00 100

йоеурm фруюповьtй в uHil. упаковке проuзвоOumеля, массоеая Ооля xcupa
2,5%

Йоrчрт фрчктовый s инд. чпаtlовке производителя, массоаая д()ля >ки}а ?.,5"l.,

3,50 3,1з 1 li,25 107,50 125

обед обучаюlцихся в 5-,t 1 классах на 2026 год | ZOt,B0 Белки Жиры Углеводы Калор Выход, г

салаm аumамuнньrо (1-а верчанп)
капуста белокочаняая свежая, яблоки свеlкие, морковь, масло растительяое, сахар, соль,
лимонная кислота

1,20 5,20 1о,90 95,00 100

суп карmофелыlыо с еорохом, пmчцеа ч с еренкамч
сартофель. горох, лук репчатый, морковь'. масло растительное, соль йодированilая,
<чоица. батон

9,78 6,72 26,з4 20э,20 25а/lа/lа

Бumочкч (особь,о) с соусом mомаmньш
"овядияа, свинина, батон, сухари панировочные, масло растительное, соль йодированная
иука пLUеничная. мооковь. лчl( оепчатый, томат-паста. сзхао

8,8о 8,з0 1 1,48 118,6а 100/30

Каaча арёчневая рассьпчаmая
ру1"]а ггrечневая, MacrlO сливочное, соль йодироаанная

3,48 5,04 1 ,1,28 126,00 180

компотная смвсь из 
"uro*or*rf;JTl*T 

u3 сухофрукmов 0,60 0,07 17,00 71,00 200

Хлеб ржано-пaценччнь,0 обоzашеннь,й,
Xrrelr рж;lро rruiеничhыЙ 0б()г;lцеdнtrи микронутриеdтJии

4,08 0,78 2,э,88 118,80 60

Баmон обоеащенньlй мuкронуmрченmамч
Б;этоl; обоrcщенвый микоOнутриентами

2,0з з5,98 182,70 7о

ГорбаmоваА.А.

МанОарчн свежUi



мЕню
,l8.02.2026

з1Бtr"J

3автрак обучающихся в 5-11 классах на 2026 год [ lЗ+,ВО Б€лки Жиры Углеводы Калор Выход, г

Онлеm наmуральньtй
яицсj куриноо, соль и0llирован,lая, маол0 растиIельное, мOлOко

14,8з 14,00 35,10 312,41 20а

ча0 с сахаром
чай червый байховый чеонолистоsой. gхао 0,10 0,0о 7,о0 29,00 200

Буmерброd с маслом
ьатон о$огашенный млtкýончтоиентами_ масло сливоqвое 7,55 4,73 10,3з 89,70 20/5

яблоко свежее
яf,rlоко овек 0,40 0,40 9,80 44,40 100

Печенье
Г]еченье 2,25 2,94 1 24,50 з0

Обед обучающихся в 5-11 классах на 2026 год | zol,Bo Белки Жиры Углеводы Калор. Выход, г

Салаm uз квачrеноа капусmы с яблокамч
капчсrа кааше}{ная_ яOлокtс свеже. масло оаститёпьное 1,00 6,20 6,00 84,00 100

суп карmоФельнь,о с lФупоо ч pblaoo
филе рыбы, картофеrlь, tiiopкosb, лук репчатый, масло раO,rиlеIlьноё, соль иолиrrованлlая
коwа пёоловая

4,44 2,66 18,60 1 16,00 250/1 0

плоо uз пmuцъ,
курица, масло растительное, лук репчатый. морковь, томатная паста, крупа рисовая, солr
йодиоованная

16,57 ''9,95 29,40 з62,8з 280

компоm uз cBexux яблох
16локи све)iие. сахар. лимонная кислота

0,15 0,14 ''9,90 82,о0 200

Хлеб ржано-п lцен ччны 0 обо2а lцен н ь, й м uкронуm р ченmа м u
{lI+,9 1,;,4"1116,,,,1,11,,,,ичнLli1 {)rjL)I JLцOtsнt.lЙ цш{d)dнvI'Jl\],]]а|пи

4,08 0,78 2з,88 118,8а 60

Баmон обоеа шенньl й м uкронуm pueц mам ч
обaJrА' I lрн}{ый мйkaIlялOирнтltJl.

2,03 з5,98 182,70 70

главный технолоr зав.производст *, Yfft
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Завтрак обучаюlцихся в 5-,t,l классах на 2026 год | t З+,ВО Белки Жиры )/rлеводы Калор. Выход, г

каша чЗ пшена u puca жчОкаЯ молочная с маслом слl!вочным "Дрркба'
(pyra рисовая, n]ileнO молсrо маспо спиЕO,.tнOе raХa(} сопь йслио.]взла.lя

16,08 з9,18 287,50 200/5

Кофейный напumок с молоком
кофейный напиток, сахаг), мOлоко 3,80 2,90 11 ,90 89,00 2аа

Буmербро0 с cbtpoи
БаIоп обоrащ€ннь,й микOоячrоиен-]аirи. cbto

з,в0 10,28 8в,20 20/10

Апельсчн свежчй
Апельсин све}кий

0,90 0,20 8,10 37,80 100

Мармелаd
Мармелад 0,0з а,00 96,з0 за

Обед обучающихся в 5-1 ,t классах на 2026 год 201,80 Белки Жиры )/глеводы Калор, Выход, г

Смаm uз свекпы оmварной
uвекла, масло рас]ительflое. coltb йодиOованпая

1,40 6,10 7,60 91,00 100

Суп карmофельньtй с курой
картофель. морковь, пук репчатый, MacJ]o раститепьное, соль йодированная, куринос
филе

4,88 5,02 18,14 1з7,20 250/1 а

Рееу uз овошай u няса
Говядина, картофель, лук репчатый, морковь, мука пшепичяая,
томатная паста, соль йодированная

масло растительяое 14,40 16,94 30,24 280

абрикосы сушеные, сахар,
Компоm uз Kypazu

лимонная кислO,rа
1,00 0,06 17,20 7з,00 200

Хлеб ржа н о-п uleH ччн bt й обоеа шенн bt й м u крон уmр чен mа м ч
XJreб Dжаilо пujенлuный с5сг.]LLенЁпlй t /(0ончтоиентам!1

4,08 0,78 23,88 1 1 8,80 60

ьаmон оооеашенньlа мчкронуmрченmамч
БатOн обогаценный микгtонvтDиентами

2,03 35,98 182,7а 70

главныйтехнолог ГОРбаmоваА.А ф
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Завтрак оýучающихся в 5-11 классах на 2026 год I 134ýО Белки Жиры Углеводы Калор. Вь ход, г

3апеканка uз mвороеа со сеуlценньtм молоком
laopor, xpvil?] ма[пi}я, (х]rь Йоllир()в.]нililя u;lxitp яitil]] ry{rл,чо0 (,yx?}pl4 гli],lиFх]l]oчlые,

16,81 18,з0 51,80 4з7,55 200л 5

Чай с сахаром t! лuмоном
чай черный байхOвый крупволистовой. саха0. лимон 0,20 0,00 7,20 30,00 200

Баmон обоzащеннь,й мuкронуmрченmамч
батон об!;r;lцtлtlвl,iil никl]опутриеfi тами 1,50 0,58 1о,28 52,20 20

яблоко свежее

'lблоко 
свежее 0,40 0,40 9,80 44,40 100

йоzурm фрукmовь,й в uнd. упаковке проuзвоОumеля, массовая Омя жuра
2,5%

4оryрт rРруктовыЙ в и}lll, Yпаковкg прOизводиlсJlя, масоова9 jIоrlя жиоа 2.Sul,

з,50 3,1з 16,25 107,50 125

99tдз9учрщихся в 5-,t1 классах на 2026 год | zot,Bo Белки Жиры Уrлеводы Калор, Выход, г

Салаm uз MopKoBu
моOкоаь, сахаD, маtrO оасти 1,20 6,00 4,00 104,00 100

Борш с капусmоО, карmофелам, еовяOuньl u смеmаной
lвёtr;], Rапуста белокOчаниая, картофель, моркOвь, лук репчатьtй, ToL,aT-nal'Til, tIаслс
эастительное, сахар лимонная кtлслота. соль йодированная. rовядина, сметана

4,60 6,79 12,41 128,80 250ла/5

коmлеmа рь,6ная с соусоu поuаmньш
филе рыбы, батон. молоко, сухsри панировочныё, соль йодирOванная, маслс
састителыiоql мука пшеяичная, мор(овь, пYк репчатый, томат-пасга. сахар

9,64 10,50 1 56,10 100/з0

Карmофельное пюре
,аtэтофсль lrоло(о мilсло слиао,lное. солL йолиоованн;lя зз,00 1 60,80 1в0

Сок в ассорmuменmе
эок в ассоотимеже 0,80 0,00 20,60 84,00 200

хлеб ржа но-п шен ччн bt й обоеашенн bt й м uKpoqym рченmа м u
{l]l:(j !"tжtsч.пшеяи,]п}iй 00огащенныl1 ми/рvну-rриенlами 4,08 0,78 23,88 118,80 60

ьаmон оооеа щеннь, й м uхронуm р ченmам u
5ar он обоrацелный микронутриелп ilлtи 2,0з з5,98 182,70 70

зав. производст ."" Yrry
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